
 
 

 

 

Lundi Carottes râpées / concombres.              

18 Tagliatelles carbonara. 

Juin Cocktail de fruits. 

                                 

Mardi melon / tomates mozzarelle. 

19 escalope de dinde / carottes à la crème p d terre. 

Juin  yaourt fruits mixés. 

 

Mercredi Crudités. 

20 lasagnes.  

Juin Pâtisserie maison. 

 

Jeudi salade verte. 

21 Steak haché / frites. 

Juin Fruits de saison. 

    

Vendredi charcuterie.   

22 poisson pané / haricots verts. 

Juin fromage / pâtisserie. 
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